Fechas Importantes.
31 de Mayo 2011.

Fecha limite para la presentacién de resimenes. Seran revisados por un
comité cientifico, que esta formado por cientificos reconocidos en los

temas del Congreso.

31 de Julio 2011.

Notificacién de aceptacion de ponencias orales y carteles a los autores

(por correo electrénico).

15 de Septiembre 2011.

Fecha limite para presentacién de resumenes extendidos (5 paginas)
para publicar en un CD-ROM, que se distribuird a todos los participantes

inscritos en el Congreso.

Instrucciones para la preparacién de restimenes.
Véase los sitios web, o solicitarlo por correo electrénico a:
ciia2011@uadec.edu.mx.

Web: http://www.uadec.mx

Precios de Inscripcién:
Publico en Gral.
$1,600.00 MmN
Estudiantes de Postgrado.
$700.00 MmN

Precios de Inscripcién:
Publico en Gral.
$1,900.00 MN
Estudiantes de Postgrado.
$800.00 MmN

Deposito:

Banco: PENDIENTE.
Sucursal: PENDIENTE

N° de Cuenta: PENDIENTE.

WNOTA: Favor de mandar copia de del Deposito al Corre:
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Antes del 31 de Ago.
Profesores Universitarios.
$1,200.00 MN
Estudiantes de Licenciatura.
$500.00 MN

Antes del 23 de Sept.
Profesores Universitarios.
$1,400.00 MN
Estudiantes de Licenciatura.
$650.00 MN
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Congreso Internacional

INFORMACION DE CONVOCATORIA
Saltillo, Coahuila, MEXICO. 05-07 de Octubre , 2011.

ciia201 1 @uadec.edu.mx



Toépicos del Congreso.

e#Seguridad Microbiolégica y prevencién de
contaminantes.

eAlimentos funcionales y para regimenes especiales.

#Novedades en la deteccidén de agentes contaminantes
quimicos, fisicos y biolégicos en alimentos.

#Tecnologias innovadoras para mejorar la inocuidad
alimentaria.

e#Buenas practicas de manufactura en la producciéon y
comercializacién de alimentos y bebidas.

eDeterioro de alimentos y bebidas por microorganismos.

Propésito:

La necesidad de producir alimentos de
mejor calidad para el comercio
Nacional e Internacional, hace
imprescindible mantenerse en un
constante crecimiento del conocimiento |
en el Area de Inocuidad Alimentaria.

En este evento conferencistas de alto
prestigio cientifico Nacional e
Internacional, difundiran y discutiran
con los participantes, el conocimiento
sobre los principales problemas parala
produccién de Alimentos Seguros

SE CONTARA CON LA PRESENCIA DE
INVESTIGADORES DE RECONOCIDO PRESTIGIO
NACIONAL E INTERNACIONAL

(estar atentos a la informacién que se publicara a la brevedad en la pagina
Web o pedir Informacién al correo electrénico ciia2011@uadec.edu.mx).

¢Mas Informacion?

Sfguenos en [Faceboolk,

" Congreso Internacional de Inocuidad Alimentaria 2011.

ATENEO FUENTE

El Departamento de Investigacién en Alimentos de la Facultad
de Ciencias Quimicas de la Universidad Auténoma de Coahuila,
organiza el

“Congreso Internacional de Inocuidad Alimentaria 2011”

en conjunto con:

La Asociacién Mexicana de Proteccién de los Alimentos
(AMEPAL), la Asociacién Mexicana de Ciencia de los Alimentos
AC (AMECA), la Universidad Auténoma de Nuevo Leén (FCB) y
la Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro.

Este congreso se llevara a cabo en el Paraninfo del “Ateneo
Fuente” en la Ciudad de Saltillo, Coahuila, México del 05 al 07
de Octubre del 2011.

El Congreso Internacional de Inocuidad Alimentaria surgié
en el afio 1993 en Monterrey como un Simposio Internacional
a iniciativa del Dr. Santos Garcia y la Dra. Norma Heredia,
Profesores Investigadores de la Universidad Auténoma de
Nuevo Leén.

Este evento se celebré en varias ocasiones en Nuevo Leén y
posteriormente en Estados como Chihuahua, Puebla, Tabasco
y Querétaro.

El congreso esta dirigido a:

Estudiantes, Asesores, Responsables de
Produccién y de Control de Calidad en la
Industria Alimentaria, Profesionales en
Alimentos, Catedraticos, Bioquimicos,
Quimicos, Quimicos Clinicos,
Microbidélogos e Investigadores

Departamento de Investigacion en Alimentos



